
しゃけをの北海道だし 
～未利用魚の活用～ 

〜株式会社しゃけを 椙田圭輔〜 

























論語 
(理想？想い？) 

算盤 
(利益・持続性) 



プロダクトイン マーケットアウト 









高校生チャレンジグルメ    
コンテストについて 

 
北海道の食の活性化のために高校
生が「わが町グルメ」をつくろ
う！  近年、人々の食への関心は
高く、食育や地産地消の取り組み
も行われ、 いわゆる「ご当地グル
メ」の創出も地元関係者によって
行われています。 本大会は高校生
による創作メニューコンテストの
形態をとります。 ただし、食味だ
けを競うだけでなく、各地の特色
ある「食」を研究・発掘し、 地元
の大人達と手を携え、共に進める
過程で、多様なことを学ぶものと
して 企画されています。 
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今後の取り組み１ 

未利用、低利用素材・部位や新魚種などを中心に 

カジカ以外の他素材でのチャレンジをおこない 

出汁のレパートリーを拡大させる。 

 

 



今後の取り組み２ 

関連商品開発 

スープ？ 

ラーメン？ 

米菓？ 



今後の取り組み３ 

新しい北海道の味 



今後の取り組み４ 

店舗展開 



ご清聴ありがとうございました。 

★販路・人材・共創者etc…その他、探しております。 

旨み成分の分析できておりません… 

 


